




Ore 9.30 | Saluti Autorità
Saluti del Presidente Internazionale Slow Food Edward Mukiibi
Saluti di Marco Pezzetta, Direttore Distretto Agricolo Valle Olona
Introduce e coordina Stefano Bocchi UNIMI

Ore 10.00 | Stefano Bocchi UNIMI ORP 4.5 e Rosalia Caimo Duc, Agricoltore
Bio: Presentazione dell’iniziativa ORP (Organic Rice Production Systems) dal
2012 al 2025 in vista del prossimo ORP 5 a New Delhi: “Le prospettive della
ricerca a scala nazionale e internazionale. Lo sviluppo delle reti agro ecologiche
nel mondo”

Ore 10.30 | Dr Yashbir Singh Shivay - Dr Yudh Vir Singh - Dr Sahadev Singh
- 
Dr Uzma Manzoor- Dr H.S.Gaur New Delhi University - INDIA ORP 5:
“Situazione attuale e sviluppi futuri della produzione di riso biologico in India“
(web conference)

Ore 10.45 | Keiichi Ishii - Sendai University : "La risicoltura biologica in
Giappone, passato presente e futuro" - Giappone ORP 5 (web conference)

Ore 11.15 | Francesco Sottile UNIPA Presentazione Manifesto “Slow Rice”

Ore 11.30 | Juan Carlos Cirera Director of Riet Vell: “Sistemi di produzione di
Riso biologico in Spagna. Situazione attuale, principali tecniche e diffusione”

Ore 12.00 | Dimitris Katsantonis Director of Research Hellenic Agricultural
Organization - DEMETER, Institute of Plant Breeding and Genetic Resources:
“Analisi produzione del Riso in Grecia: coltivazione biologica, irrigazione di
precisione e Carbon-Smart Soil”

Ore 12.30 | Marco Romani ENR (Ente Nazionale Risi): “La coltivazione del riso
biologico, la sperimentazione dell’Ente Nazionale Risi”

Ore 13.00 | Chiusura convegno

Ore 13.30 | Break a base di prodotti biologici presso la Cavallerizza

Auditorium San Dionigi - Vigevano (PV)
Giovedì 2 ottobre 2025

Organic Rice Production Systems ORP 4.5
Ingresso libero - Registrazione in loco

Prima edizione a cura di

L'evento partecipa al programma di formazione professionale continua dei Dottori Agronomi e dei Dottori Forestali
per 0,875 CFP con riferimento al Regolamento CONAF n. 162/2022



Giovedì 2 ottobre 2025
Sessione Pomeridiana - Ore 15.00/18.00 - Cavallerizza

Ingresso libero - Registrazione in loco

Workshop ““Risicoltura e clima. Quali strategie per ridurre le emissioni di
metano e rendere la risicoltura più sostenibile?” a cura di Legambiente
Lombardia

Ore 15.00 - 17.15 | Workshop World Cafè (tavoli di lavoro paralleli) con la
partecipazione di:

Damiano Di Simine e Gemma Chiaffarelli (Legambiente Lombardia) -
Introduzione dell’Iniziativa di Legambiente
Giovanni Molina (Consigliere Segretario Ordine dei Dottori Agronomi e
Dottori Forestali di Milano, Slow Food Vigevano e Lomellina)
Valentina Vaglia (Dottore Agronomo, Ricercatrice PNRR NODES
UNIPV) - Introduzione del World Café e coordinamento tavoli

TAVOLO RICERCA “Risicoltura a basse emissioni: Quali pratiche e risultati
emergono dalle attività di ricerca?”: presentano Eleonora Miniotti (Ente
Nazionale Risi) - Jacopo Bacenetti (UNIMI) - Arianna Facchi (UNIMI) -
Daniel Said Pullicino (UNITO) - Elisa Bona (UPO) - Stefano Bocchi (UNIMI)

TAVOLI PRATICHE “Risicoltura a basse emissioni: come realizzarla,
mantenendo una visione d’insieme?”. Presentano Alberto Lasagna
(Confagricoltura) - Emilia Maini (Copagri) - Francesco Bergamasco
(Risicoltore) - Marco Paravicini (Federbio) - Andrea Azzoni  e Martina Corti
(DG Agricoltura, Sovranità alimentare e Foreste Regione Lombardia)

Ore 17.15 - 18.00 | DIBATTITO CONCLUSIVO: “Unione dei risultati dei tavoli di
lavoro attraverso una plenaria con dialogo aperto fra relatori e pubblico“

Prima edizione a cura di

L'evento partecipa al programma di formazione professionale continua dei Dottori Agronomi e dei Dottori Forestali
per 0,875 CFP con riferimento al Regolamento CONAF n. 162/2022



Auditorium San Dionigi – Vigevano (PV)
Venerdì 3 ottobre 2025

Riso, Salute, Sport e Turismo
Ingresso libero - Registrazione in loco

Ore 9.30 | Saluti Autorità
Fish – Bowl modera il giornalista sportivo Gianni Merlo. Partecipano:

Filip Haxhari Ricercatore ENR (Ente Nazionale Risi)
Emanuela Lavaselli Dietista Clinica
Cinzia Simonelli (Responsabile laboratorio Ente Risi)
Chiara Milanese e Adele Papetti UNIPV: “Non solo con il Chicco preserviamo 
 la salute e salviamo il pianeta”
Serafino G. Bona Medico Chirurgo - Gastroenterologo
Elisabetta Spirolazzi, Biologa Nutrizionista Sportiva e Andrea Rampini,
Preparatore Atletico
Intervista ai testimonial sportivi: Maria Rosa Quario, Alberto Cova, Ausilia
Vistarini.

Ore 13.00 | Domande del pubblico
Ore 13.30 | Break a base di prodotti tipici presso la Cavallerizza

Sessione Pomeridiana - Ore 15.00/18.00 – Cavallerizza
Ore 15.00 – 17.00 | Workshop “Il riso nel mondo, alimento che unisce i popoli
attraverso il turismo e la degustazione”.
Workshop World Cafè con la partecipazione di: 

Giulia Varetti, Sommelier del Riso, e Valentina Vaglia di UNIPV: intervistano
diversi attori e stakeholders provenienti da Sicilia, Calabria, Campania, Toscana,
Sardegna e Paesi del Mondo
Claudio De Paola - Direttore Parco Lombardo della Valle del Ticino:
“Conoscere il Parco del Ticino attraverso il turismo naturalistico, il territorio e i
suoi prodotti”
Michele Salvan e Giuseppe De Santis di Rete Semi Rurali: “Riso resiliente
dalla selezione partecipativa in campo al Culinary breeding”

Ore 18.30 | Autunno Pavese - Partenza con pullman STAV verso Pavia. Ritrovo Via
De Amicis altezza Poste Italiane. Posti limitati a 50: per prenotazioni 351.6964280.
Si terrà l’evento “Il risotto perfetto, segreti e trucchi per una buona ricetta”.
Trasferimento e ingresso gratuiti, risotto a pagamento. Partenza per il rientro da
Pavia alle ore 22.00.

Prima edizione a cura di

L'evento partecipa al programma di formazione professionale continua dei Dottori Agronomi e dei Dottori Forestali
per 0,750 CFP con riferimento al Regolamento CONAF n. 162/2022



Cavallerizza - Vigevano (PV)
Sabato 4 ottobre 2025 - Giornata “Voce ai territori”

Modera Cristiana Sartori - Presidente Strada del Riso dei Tre Fiumi
Ingresso libero - Registrazione in loco 

Le province risicole italiane - La voce ai territori: “La coltivazione del riso,
esperienze e risultati;  l’impegno delle quattro Strade del Riso d’Italia

nella valorizzazione dei propri territori ed eccellenze risicole”

Ore 9.30 | Avvio e interventi. Michele Bove - Settore Agricoltura Parco Lombardo
della Valle del Ticino: “La coltivazione del Riso nel Parco del Ticino e la tutela della
biodiversità”; LIPU Lombardia: “Risaie come siti di tutela della biodiversità:
opportunità e criticità"; intervento di un rappresentante del Biodistretto del Riso
Piemontese; Maurizio Tabacchi - Presidio Slow Food Gigante Vercelli: “Le tinche
in risaia”

Ore 10.30 | Interventi dei rappresentanti dei Distretti Agricoli Territoriali
dell’Area Metropolitana (DAM, DAVO, Riso e Rane, DiNAMo, DAMA, Collina San
Colombano)

Ore 11.30 | Interventi dei rappresentanti delle Strade del Riso italiane Massimo
Biloni - Presidente Strada del Riso Piemontese di Qualità; Andrea Carlin -
Vicepresidente Strada del Riso e dei Risotti Mantovani; Luciano Mirandola -
Presidente Strada del Riso Vialone Nano Veronese IGP, e delle province risicole
italiane per la prima volta riuniti in un luogo che rievoca la storia della risicoltura
al tempo di Leonardo da Vinci

Ore 14.30 | Tavole rotonde in contemporanea, con ospiti internazionali:
Comunicare il riso
Il futuro del riso

Ore 15.00 | Presso la Sala dell’Affresco attività didattiche per bambini e adulti con
il format già promosso dalla Strada del Riso dei Tre Fiumi dal titolo: “Le Strade del
SorRiso in città”. Corso di fumetto creativo a cura di Roby Giannotti. Per info e
prenotazioni: Segreteria Strada del Riso dei Tre Fiumi 351.6964280

Ore 16.30 | Presentazione del libro celebrativo Buon Compleanno Carnaroli”,
illustrato dal food cartoonist Roby Giannotti

Ore 17.30 | Presentazione documentario Rice of Italy “Da Londra a Roma: un
viaggio tra riso, cultura e gusto lungo la Via Francigena”

Prima edizione a cura di

L'evento partecipa al programma di formazione professionale continua dei Dottori Agronomi e dei Dottori Forestali
per 0,437 CFP con riferimento al Regolamento CONAF n. 162/2022





Ore 9.30 | Prosegue La voce ai Territori: “La coltivazione del riso nei propri
territori esperienze e risultati”

Ore 10.00 | Presso la Sala dell’Affresco prosegue il corso di fumetto creativo
a cura di Roby Giannotti. Per info e prenotazioni: Segreteria Strada del Riso
dei Tre Fiumi 351.6964280

Ore 10.00 | Inaugurazione del ciclotour "Itinerario Sforzesco" a cura di
Piermaria Greppi - AVM Trekking. Per iscrizioni: www.avmtrekking.com, tel.
327.8610506

Ore 12.30 | Pranzo imperiale aperto al pubblico in II Scuderia. A cura di:
Agriturismo La Corte Ghiotta. Per prenotazioni: Negozio Arinari (Piazza
Sant’Ambrogio 11 - Vigevano) - telefono 348.0043575 (anche WhatsApp) -
0381.70724

Domenica 5 ottobre 2025
Silenzio…parla il riso!

Ingresso libero - Registrazione in loco

Prima edizione a cura di

http://www.avmtrekking.com/






Dal 2 al 5 ottobre 2025
Area espositiva diffusa - Ingresso libero

In Cavallerizza incontro con risicoltori e operatori del settore. All’esterno
sarà possibile degustare risotti e vini (a pagamento).

Cavallerizza: MAF STUDIO presenterà il progetto fotografico Black & Rice,
un percorso visivo fatto di suggestioni e contrasti, che invita il pubblico a
vivere l’esperienza del riso in una forma nuova e sorprendente.

Annullo filatelico - Durante le giornate di venerdì 3 e sabato 4 ottobre, dalle
ore 12 alle ore 18, presso l’Infopoint in Piazza Ducale ci sarà l’annullo filatelico
della cartolina postale con il francobollo celebrativo, dedicato al riso
Carnaroli.

Sommelier del Riso - Sabato 4 e domenica 5 ottobre, presso la Cavallerizza
del Castello, saranno presenti i Sommelier del Riso che proporranno ai
visitatori l’analisi sensoriale legata al riso. Gli stessi presenzieranno ai corsi di
fumetto tenuti da Roby Giannotti. A cura dei Sommelier del Riso
Acquaverderiso in collaborazione con Strada del Riso Piemontese di
Qualità.

Area food - Cavallerizza: saranno presenti i seguenti food truck, con la
possibilità di acquistare e gustare diverse specialità:
Cà dal Saggia - crocchette di risotto alla vogherese e piatti della cucina
pavese
Nannì Sapori Romaneschi - supplì, porchetta e specialità romane romana
ApeBedda - arancini di riso e specialità siciliane
Al fuso pugliese - specialità pugliesi
Dalila's Street Bakery - crépes e dolci a base di riso

Prima edizione a cura di



Dal 2 al 5 ottobre 2025

Le attività dell’Ecomuseo Sforzesco

Presso la Sala del Duca si concretizzerà l’iniziativa “La scuola si racconta”.
Dal 2 al 4 ottobre saranno presenti alcune delegazioni di studenti
appartenenti alle Scuole Secondarie di Primo e Secondo grado cittadine,
nonché alle Scuole Professionali: Fondazione Roncalli, Fondazione Clerici,
C.S.F. Centro Servizi Formazione, che avranno il compito di descrivere al
pubblico, in lingua italiana e inglese, i progetti relativi al tema della
manifestazione. Nella sala attigua verranno proiettati dei filmati d'epoca
relativi alla città di Vigevano di un tempo, mentre, all'ingresso della Sala del
Duca, sarà posizionata un'area culturale, dove saranno in vendita libri legati
al tema del riso. 
Sarà altresì possibile visionare e prenotare il gioco in scatola bilingue
"VIGEVANO URBAN TREASURES", realizzato da un'idea della Professoressa
Paola Eleonora Fantoni, presidente dell'Ecomuseo Sforzesco. Con la
supervisione di un’ esperto si potrà accedere a una postazione dedicata alla
conoscenza del regolamento di gioco, i personaggi locali di tutti i tempi
delineati e i monumenti e luoghi di interesse della città.

Sabato 4 ottobre, alle ore 16.00, presso Palazzo Merula, visita guidata dello
studio dello scrittore vigevanese Lucio Mastronardi e dell'aula attigua,
arredata con mobili e oggetti di Scuola Primaria, risalenti agli anni '60.
Iniziativa a cura della Professoressa Elena Previde Massara, coadiuvata dalle
socie del Lions Club Vigevano Sforzesco.

Prima edizione a cura di



Dal 2 al 5 ottobre 2025 - Visite guidate
La presenza di Vigevano Promotions garantirà un’offerta costante di visite
guidate alla scoperta della città, del Castello, della Strada Sotterranea e della
storia ducale.arricchendo l’esperienza culturale di visitatori e ospiti. Il programma
su www.vigevanopromotions.it e qui di seguito:

Prima edizione a cura di

Giovedì 2 ottobre
Ore 16.00 - Museo Internazionale della Calzatura: un viaggio tra moda, storia e
artigianato - CLICCA QUI PER PRENOTARE
Ore 17.00 - Vigevano. Un viaggio nel cuore del Rinascimento Italiano
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Venerdì 3 ottobre
Ore 15.00 - Mulino di Mora Bassa: tra ingegno e storia
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Ore 17.00 - Mulino di Mora Bassa: tra ingegno e storia
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Ore 16.00 - Leonardiana: il genio di Leonardo da Vinci
CLICCA QUI PER PRENOTARE
Ore 18.45 - Vigevano di sera: storia, arte e suggestione
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Sabato 4 ottobre
Ore 15.00 - Francesco II Sforza, l’ultimo duca a Vigevano
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Ore 18.45 - Vigevano di sera: storia, arte e suggestione
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Domenica 5 ottobre
Ore 15.00 - Il riso e la Lomellina: una storia lunga 550 anni
CLICCA QUI PER PRENOTARE

Questa versione del programma degli Stati Generali del Riso è stata chiusa alle ore 12 del 24 settembre 2025.
Per eventuali variazioni visitare il sito internet www.carnaroli80.it

http://www.vigevanopromotions.it/
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/museo-internazionale-della-calzatura-un-viaggio-tra-moda-storia-e-artigianato
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/vigevano-un-viaggio-nel-cuore-del-rinascimento-italiano-4
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/mulino-di-mora-bassa-tra-ingegno-e-storia-2025-10-03-15-00
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/mulino-di-mora-bassa-tra-ingegno-e-storia-2025-10-03-15-00
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/leonardiana-il-genio-di-leonardo-da-vinci
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/vigevano-di-sera-storia-arte-e-suggestione-2025-10-03-18-45
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/francesco-ii-sforza-lultimo-duca-a-vigevano-3
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/vigevano-di-sera-storia-arte-e-suggestione-2025-10-03-18-45
https://www.vigevanopromotions.it/event-details/il-riso-e-la-lomellina-una-storia-lunga-550-anni
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